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Amuse-bouche
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Salade de homard,sauce au poivron rouge
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Salade de thon cru aux crabes
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Plat principal (au choix)
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Dessert (au choix)
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Café, petits fours
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Filet de “Isaki” poélé a I'échalote
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Poulet poclé aux herbes
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Noisette de chevreuil réti,sauce au vin rouge
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Filet de baeuf steak,sauce aux truffes
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Entrecote de baeuf steak,sauce au romarin
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Entrecéte de benf de “Hida "steak,sauce au romarin
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Soupe de fromage blanc aux péches

@ 4 FP0 &~ AN =K F— X2 — A
T2y =X
Figues d la créme de mascarpone
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Parfait aux mangues au sorbet aux péches
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Gelée aux fruits au sorbet é la noix de coco
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